gi ¢ riscoperto un antico vitigno
\Jper salvaguardare ¢ sviluppa-
re un pezzo di vitivinicoltura stori-
ca della Riviera ligure di ponente:
si tratta di un progetto. avviato da
pochi anni. per realizzare delle vi-
ene sperimentali del vitigno “Mo-
scatello di Taggia”. finalizzate al-
la conservazione. all'incremento e
alla valorizzazione di questo anti-
co vino. Il territorio interessato al
momento ¢ il Comune di Ceriana

con la Comunita Montana Argen-
tina-Armea. Serive Alessandro Ca-
ldb\dlt‘ «SIn dal .seco[o Ul il Mo-

soatello di Taggia era uno dei vini
piti conosciuti della Riviera ligure:
grazie al vicino porte di Ventimi-
lia veniva esportato in Inghidterra
e nelle Fiandre. oltre a numerost
paesi del bacino del Mediterraneo.
Solamente Uarrivo della frlossera
¢ delle altre malattie della vite nel
secolo XIX segnarono la scompar-
sa di questo vitigno. Lulivo prese il
sopracvvento sulla vite, con o pas-
sare del tempo rimasero nei filari
terrazzati dell’entroterra imperie-
se rari ceppi di questo importante
riligno.»

Nel progetio. approvato dalla
Regione Liguria. sono cointeres-
sate le aziende agricole Mammoli-
ti. Baruechi e Rodi di Ceriana. che
aderiscono all'iniziativa mettendo
a disposizione porzioni dei propri
terreni ¢ materiali da innesto.

\el dell’annata agraria
2002/2003 ¢ stato eseguito uno
studio di massima avente ad ogget-

Corso

to I'osservazione e la catalogazione
di rare piante del vitigno in ogget-
to. rinvenute nel territorio di Ce-
riana. Nell'ambito di questa ricer-
ca sono state identificate 20 piante
che sono state seguite e monitorate
in ogni fase fenologica. Ha colla-
horato al progetto ‘\nua Schneider
del C.N.R. di Torino. E stato con-

& tattato il vivaio 1l Obice di Santo

@ Siclano Belbo, specializzato nella
b produzione di barbatelle di vitigni ;
della famiglia “moscato’ ‘
e © stata affidata la riproduzione |
& delle barbatelle a partire dalle po-
2 tature delle piante individuate.

I terreni utilizzati sono sabbio-
7 si.oriechi divscheletro. posti a cir-
“ea 350/400 metri &
« sii a sud-sud est. stratturati in ter-
- razzamenti e dotati di‘impiand di-

P hinasce
el d Taggla

“al qua-

l.orenzo Tablino

il

irrigazione con acqua sorgiva.
protocollo sulla raccolta e sul pro-
cesso di vinificazione ¢ stato ap-
plicato presso la cantina di Eros
Mammoliti, con la consulenza tec-
Tabli-
no. Le vendemmie interessate. so-
no state al momento tre dal 2004
al 2006.

Sul piano organolettico il vino

nica 1|(‘||'r||n]ugn [Lorenzo

presenta con un colore paglie-
rino (intensita e tonalita su livell
medio bassi). il profumo e su no-
te fruttato-fiorali, caratteristiche.
con assenza assoluta di bachelite,
gomma. frutta cotta o altri descrit-
tori classici di un moscato 1 via
di maderizzazione.
per il gusto. la freschezza correla:

|.0 stesso dicasi

bile al quadro acido ¢ ancora ben
I)I'l‘h‘l‘llll‘.
Attualmente sono produzio-
ne circa 000 mq. di vigneto spes
cializzato: il progetto prevede
consistente ampliamento della sus
perficie vitata, coinvolgendo altre
aziende viticole.

Jan. ed espo-. oy



